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Lactosuero: 25% de las proteínas de la leche, 8% grasa y 95% de la lactosa. 

7-9 L 1 kg





Ingredientes 
alimentarios

Fertilizantes

Energía
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Diferentes prototipos de producto con lactosuero



EJEMPLO: Salsa “aroma queso maduro 
de oveja”
/ Salsa líquida pasteurizada en base a lactosuero con aroma a queso 

maduro de oveja. 

/ Producto Gourmet.

/ Aplicable a terminación de platos, guarniciones, …

/ Sustituto de bechamel y gratinados.

/ Puede convertirse en un untable ajustando la textura.

/ Producto refrigerado.

/ Mercado Horeca, Retail y Gran consumo.

/ Producto sabor similar queso idiazábal.
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Txatxarramendi ugartea z/g

48395 Sukarrieta, Bizkaia (SPAIN) 

Herrera Kaia, Portualdea z/g

20110 Pasaia, Gipuzkoa  (SPAIN)

Astondo Bidea, Edificio 609 

Parque Tecnológico de Bizkaia

48160 Derio, Bizkaia  (SPAIN)
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